
 
 

 

NOS MENUS 
 

LE PLATEAU  « A LA LIBANAISE » (1 personne) 

Houmous, Baba Ghanouj, Taboulé, Sambousek, Kebbé au bœuf, Rakakat, brochette de 

Tawouk, Crème d’ail, Pain Pita  

 

 

19.50 € 

LE PLATEAU  VEGETARIEN  (1 personne) 

Houmous, Taboulé, Baba Ghanouj, Labné, falafel, rakakat, kebbé de lentilles, Pommes 

Phéniciennes,  Pain Pita 

 

 

19.50 €  

LE MEZZÉ DE BEYROUTH (2 personnes) : 

Houmous, Baba Ghanouj, Taboulé, Rakakat, Sambousek, Kebbé au bœuf, Labné à l’ail, 

Pommes de terre phéniciennes, Chawarma de poulet, Kafta au bœuf, Pain Pita 

  

21.50 € / personne 

LE MEZZÉ « MIX GRILL » (2 personnes) : 

Houmous, Baba Ghanouj, Taboulé, Poulet Tawouk, Kafta au Bœuf, Chawarma Poulet, 

Agneau, Pommes de Terre Phéniciennes, Crème d’ail, Pain Pita  
24.50 € / personne 

*Les mezzés sont servis à partir de 2 personnes et pour l’ensemble des convives d’une même table 

 

  

 
 

 
 

 



 
 

« MEZZE S » A la carte 

LABNÉ MTAWAMÉ Fromage crémeux libanais, menthe, olives, ail, tomates 6.00 € 

HOUMOUS Pois chiches, crème de sésame, citron, huile d’olive, P. 
Cayenne 

6.00 € 

BABA GHANOUJ Aubergines grillées assaisonnées à la crème de sésame, ail, 
citron 

7.50 € 

FALAFEL Savoureuses boulettes de fèves et pois chiches, sauce 
tarator 

8.50 € 

SAMBOUSEK Croustillants au bœuf, oignons, pignons, mélasse de 
grenade 

6.50 € 

RAKAKAT Cigares au fromage de brebis, oignons, persil, sumac 6.50 € 

KEBBE AU BOEUF  Boulettes farcies au bœuf, oignons, sauce yaourt et huile 
d’olive 

7.50 € 

KEBBE LENTILLES Lentilles corail, boulgour, cumin, oignons grillés, persil, 
citron 

8.50 € 

POMMES PHENICIENNES Pommes de terre maison relevées au citron, ail, coriandre 8.00 € 

TABOULÉ Salade libanaise à base de persil, oignons, tomates, citron, 
huile d’olives, sumac 

9.50 € 

Grillades  
 

CHICH TAWOUK  Brochettes de blanc de poulet fermier mariné, crème d’ail 
 

16.50 € 

MILLES FEUILLES KAFTA Kafta de bœuf, légumes grillés, houmous 
 

16.50 € 

CHAWARMA DE POULET Emincé de cuisses de poulet fermier mariné façon 
Chawarma 
 

16.50 € 

CHAWARMA D’AGNEAU Gigot façon Chawarma, tranché au couteau, sauce 
tarator 
 

18.00 € 

*Tous nos plats sont accompagnés de houmous, taboulé, et pommes grenailles 
.  

NOS DESSERTS 

 

GLACES ARTISANALES 
 

Vanille, Chocolat, Citron & Basilic, Pistaches, 
Pétales de Roses, Yaourt & Framboise. 

2.00 € 

TRUFFE AUX 2 CHOCOLATS Chocolat blanc et noir glacé, crème anglaise 6.50 € 

FONDANT AU CHOCOLAT MAISON  Glace vanille gousse  8.00 € 
 

BAKLAVA  
 

Pistaches, amandes, et glace aux pétales de 
roses  

8.00 € 

ACHTALIYE AUX FRAMBOISES 6.50  € 
 

 



 
 

 

NOS APERITIFS NOS BOISSONS 

Kir  3.00 € Sirop 2.00 € 
Arak  4.00 € Sodas 3.00 € 
Bière Croix du Sud Pression 25cl 4.00 € Jus de Fruits 3.00 € 
Bière Croix du Sud Pression 50cl 6.00 € Citronnade à l’eau de rose 4.50 € 
Panaché 5.00 €  Perrier 20 cl 3.00 € 
Martini  5.00 € Evian 1L  3.00 € 
  San Pellegrino 1L 4.00 € 
Muscat 3.00 € IceTea 3.00 € 
Pastis 3.00 € Espresso 1.50 € 
Whiskey 5.00 € Double Espresso 2.50 € 
Vodka 5.00 € Café Crème 3.00 €  
  Infusion / Thé 3.00 € 
 

NOS VINS 

En Bouteille  
  
Rouge :   
 PREIGNES  – Tradition Pinot noir 24.00 € 
 PREIGNES  Le Vieux – Réserve  21.00 € 
 LE PETIT PONT – Réserve (IGP Pays d’Oc) 18.00 € 
Blanc :   
 PREIGNES  – Tradition Sauvignon Blanc 21.00 € 
 LE PETIT PONT – Réserve (IGP Pays d’Oc)  18.00 € 
Rosé :   
 PREIGNES  – Réserve (Coteaux de Béziers) 21.00 € 
 LE PETIT PONT – Réserve (IGP Pays d’Oc) 18.00 € 
   
   
En Pichet  25cl  50cl 
    
Rouge, Blanc, Rosé 5.00 €  7.00€ 
    
Au verre 2.00 €   
 


