?CKLA GRILLADE
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Entrees
—NT
(Euf mayonnaise 5.00
Salade de Gésier 7.50
Crudités Saison 4.90
Chorizo Grillé 7.50
Salade de poulpe 8.50
Oreilles de porc en vinaigrette 5.50
Assortiments de Beignets (3 beignets) 6.50
=
Salades Repas
————
Salade du Chef 12.00
(salade verte, tomate, gruyere, olives, jambom blanc)
Salade de poulet 11.50
(salade verte, tomate, blanc de poulet, ceuf)
Salade Océane 12.50
(salade verte, tomate, thon, mais, olives, ceuf)
—
Viandes
——
Cote de Boeuf  500/600gr 25.50
Grillades Mixtes : Poulet, Travers, Poitrine 15.00
Grillades Mixtes 2 viandes au choix : Poulet, Travers, Poitrine ~ 14.00
Poulet 13.00
Travers 13.00
Bifsteack Maison (Bitoque) 16.50
(faux filet avec jambon de pays ou jambon blanc et son ceuf a cheval)
Bifana (Grillades de Porc grillées ou poélées) 15.50
Carne de Porco a Alentejana(Viande de Porc aux Palourdes) 17.50
Brochette de viande de boeuf 19.50

Nous informons notre aimable clientéle que les paiements pa carte bancaire se font uniquement a partir de 15,50€.
La maison naccepte plus les chéques.
Prix nets en euros « service compris
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Poissons

———
Morue a Braz 17.00
Morue ala Creme 17.50
Morue Grillé  accompagnée de pommes de terre & «murro» et «migas*» 19.50
Encornet Grillé accompagné de pommes de terre a «murro» et «migas» 18.50
Poulpe Grillé accompagné de pommes de terre a «murro» et «migas» 20.50
Bar ou Dorade gl‘lllé accompagné de pommes de terre & «murro» et «migas»  18.50
Gambas du Chef 22.00
Brochette Mixte de poisson *Gambas et Encornets 20.50
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Desserts

——
Délice ou Dessert Maison 5.50
Molotoff (ile flottante au caramel) 5.50
Pudding maison 5.50
Mousse au chocolat 5.50
Pastéis de Nata (2) 5.00
Pudding fruit de la passion 6.50
Fromage 5.50
Dessert du jour 5.50
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Vins
————

Vin Verd & Blanc : 75cl Vin Rosé : 75cl
Casal Garcia .....uucuunneee. 17.00 LANCEES oo 17.00
Aveleda e 17.50 \Y B 0= | 18.00
Muralhas ... 18.50

Vin de la région (voir l'ardoise)

Vin Rouge : 75cl

Monte Velho ... 19.00
All FAMA ... 11.50
Cartuxa  .veveeeeeeenne 49.00
Trinca Bolotas.................. 25.00

Vin de la région (voir l'ardoise)

Tous nos plats sont faits maison
Accompagnements : Riz, Salade, Frites

Vin de la région (voir l'ardoise)

Vin de Table Maison:
Pichet 50cl..................... 6.00
Pichet 25cl ......uuuuuu..... 3.50
Verre 17cl  ............. 2.50

“Migas : pain de mais, legumes et niébés et assaisonnée d'huile d'olive et I'ail
“Pommes de terre a Murro : grillées au charbon et assaisonnées avec de I'huile dolive et de lail

Prix nets en euros « service compris
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Boissons

~——
Sumol Ananas / Orange 30cl 3.50
Jus de fruits (Compal) 20cl (orange, ananas/coco, mangue) 3.00
Coca-Cola/ CocaZero 25cl 3.50
Frize citron/fruit de la passion 25c¢l 3.00
Limonade / Vittel sirop 25c¢l 3.00
Limonade 25cl 2.90
eau Mineral 50cl 3.00
Pedras 25cl 3.20
Vittel/Evian 50cl 3.50
Villel/Evian/ Pedras 11 5.50
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Bieres

~———r
Super Bock Pression 25c¢l 3.00
Super Bock 25¢l 3.50
Sagres 25cl 3.20
Quinas 25c¢l 3.00
Martini & Biere 25cl 6.00
Moscatel Favaios & Biere 25c¢l 5.50

Prix nets en euros « service compris
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Formules du Midi

—_— "

Formule Express (sauf weekend et jour férié) 13.00
Plat du jour (voir I'ardoise) ou grillades Mixtes

Formule Complete (sauf weekend et jour férié) 18.00
Entrée dujour + plat du jour ou grillades (poulet ou travers ou
le mixte des deux viandes )

+ dessertjour ou 1 pastel de nata

Menu Enfant (jusqu'a 10 ans) 10.50
Poulet ou travers ou Steack haché + dessert + boisson 20cl

La Grillade met a votre disposition un service traiteur pour des

baptémes, mariages, anniversaires ou repas de chantiers...etc.





