o DBistwot do Colombiors

19 Avenue de Bégliers
34440 COLOMBIERS
Tel: 04 67 62 63 96

HORAIRES DE SERVICE
Dw Moawrdi oun saomedis
de 12h00 v 14h00
et de 1900 v 21h30

Devant lov recrudescence des chéques impayés/volés;
nous informons notre aimable clientele
que nous refusons désormais ce mode de paiement.

Privenweuro net TTC dont TVA a 10%
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Notre restaumrant vous propose
dang le respect d'une cuisine de marché,
des menus elaboreés principalement
avec des produity frais
(se référer aumn * powr les produits surgelés),
sélectionnés quotidiennement
paw le chef auw fillsy des saisons;,
un produit peut donc exceptionnellement
venir v nous mangquer.

Une déemawrche qui gorantit
une cuisine « Faite Maisor s
(Le « Fait Maisow » est
une cuisine fabriquée dans Ventreprise
o poutir de produity bruty),
ainst que lav diversite des saveurs,
le respect des saisons;
Uinwentivite et le renouwvellement
régulier de nos formules.

Une liste écrite de tous les platy contenanty des allergenes est ov
votre disposition.
« Reglement (UE) N'1169/2011 dit reglement INCO

Privenweuro net TTC dont TVA a 10%
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Fornmude dw Bistrot

(Hory supplément)

Entrée + plat

26€

Plat + dessest
26€

Entrée + plat + dessext
35€

Entrée + dessert
26€

Plat seud
24€

Privenweuro net TTC dont TVA a 10%
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Fornmude dw Bistrot

ENTREES

Craquant de brandade de movue o lav coviandre;
vinaigrette de mongue, caviow & anbergine brildées.
Creme froide d'automne av lav noisette, chevre frais,
potimawrow et champignons.

tffiloché de pintade en gelée d’herbes, cervelle des carnuts,
pickles d oignons rouges. (Origine France)

Potage Parmentier o Uhuile de noix, euf porfait,
toast aw bewrre drescargot, jambow cru.

Terrine de foie gras de caonowrd aunw café et whisky,
chutney de figues; brioche toastée, salade.( Origine UE)( Supp 6 €)

PLATS

Filet de canette réty, saurce o lUorange; galette de mais;
tagliatelles de céleri rave.( Origine France)

Doy de cabillamd cv Uandouille de Guemene, jus de veouw ov Uhuile
de noisette; salade de féeves et tawte fine aux poireauix.

Powve drespadon ovlav sicilienne;

chapelure de tomate confite, gnocchis au pesto-

Chow fawci aw palerov de baeuf, purée de carottes; jus aw thym,
salade de moutawrde rouge. ( Origine France,)

Filet d' agneau rétt aw romawing, poitrine crowstillante;

i de légumes; jus v Vail noir.

( Origine Nouvelle-Zélande) (Supp 6€)

Privenweuro net TTC dont TVA a 10%
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DESSERTS

Moelleux auw chocolat noir et ceur coulant auw spéculoos;
Flace aw spéculoos. (Supp 2€)

Towte tatiny o pormumes et feves de tonka,
creme fraiche et souice o covamel.

Babw au Limoncello;, crémeuxr aun citron,
ananas poché aw miel.

Les gowottes aw chocolat, glace aw cafe,
mousse o Uamande amere.

Assiette de 4 fromages affinés et confiture de cerises noirves:

Merwu Tnfont 12€
Jusqwoar 12 ang)

Escalope de dinde Milanaise *
owfuet de poisson dw marché,
Pdtes et/ow legumes:
Glace surprise
ow dessert duw moment.

Privenweuro net TTC dont TVA a 10%
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Fornmude dw Bistrot

STARTERS

Crispy cod brandade withv coriander, mango- vinaigrette,
buwrnt eggplant covior.

Creaum withy hagelnut, freshv goat cheese;, pumpkin, nuushwooms.

Shredd guinea fowl inv herl-jelly,
canut cheese and red oniong pickles. (Fremch Origin)

Parmentier soup witho walnut oil, perfect egg, row ham
toast withv snail budter.

Duck foie gras withy whisky and coffee; figs chutiney,
toasted brioche. (UE Origin) (supp 6 €)

DISHS

Rouwsted duck fillet, orange saurce;,

cornwpancake; celery tagliatelles. (French Origin,)

Cod fillet with Guéméné andouille; veal juice withv hagelnut oil,
bean sadad, fine leeks tout.

Siciliowv style swordfishv steak, pesto-gnocchis,
candied tomato- crumlbs.

Cabbage stuffed with beef chuick, cowrot puree; thyme juice;
red, muustowd salad. ( French Origin)

Roasted lamlb-fillet withv rosemary, breast crispy,
vegetables tiony, black garlic juice .
(New-Zeadland Origin) (Supp 6 €)

Privenweuro net TTC dont TVA a 10%
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DESSERTS
Soft dawk chocolate and spéculoos; spéculooy ice cream. (Supp 2 €)

Apple and tonka bean tawt tatin, fresh cream and caramel saurce.
Limoncello- Baba, lemon creaum, honey poached pineapple.
Chocolate gavottes, bitter almond mousse; coffee ice cream.

Plate withv four cheeses and cherry jam.

Child mevrut 12€

(Up to-12 yeaws)

Milanese escalope of turkey
ov fishv fillet of the mavket,
Pastow and/or vegetables.
Swrprise ice cream

or dessert of the moment.

Privenweuro net TTC dont TVA a 10%



