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Service du midi uniquement
du jeudi au samedi

A ENTREES +£ \

Entrée du moment 3€ MENU DEJEUNER
Crostini au chevre frais et légumes grillés 3€ 22€
Jambon Serrano, pan con tomate 3€ ,ENTREFS L

e Crostini au chévre frais
Suggestion du moment 8€ et légumes grillés

. bon S ;
Carpaccio de beeuf Charolais 10€ L:: :; t:nn:‘?:
Moules gratinées & l'ajoli (8 piéces) 12€ * Suggestion du moment
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A PLATS £  BLATS

, , : » Piéce de beeuf, sauce
Piéce de beeuf, sauce au poivre, frites 16€ au poivre. frites

Pavé de saumon, riz basmau
et tartare de tomates

Suggestion du moment 16€ + Suggestion du moment
Tartare de beeuf Aubrac 180 g, frites, salade 22€ - WE

Pavé de saumon, riz basmat: et tartare de tomates 16€

DESSERTS
Fauxfilet 250 g — Aveyron / Massif Central, + Tarte au citron meringuée
sauce au poivre, frites, salade 26€ revisitde en verrine

¢ Brownie, glace vanille

A.'\ SALADES REPAS 18€ }.‘ + Suggestion du moment

Salade fraicheur (salade, tomates, oignons,

melon, pastéque, burrata, jambon Serrano) MENU ENFANT

Salade de chévre (salade, tomates, oignons, 2=~
toasts de chévre chauds, crestinis de BOISSON + PLAT + DESSERT

chévre frais aux légumes grillés) Sirop, diabolo ou CocaCola

Wws

v DESSERTS £ Aiguillewes de ponlet panses, frites
. ou
Coupe 2 boules, chantilly 6€ sicapMiasd foues
Tarte au citron meringuée revisitée en verrine 7€ ow

Burger, frites (+4€)
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Brownie, glace vanille 7€
Suggestion du moment 7€ Elade oiiflint
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;* Une cuisine maison, de saison et faite avec passion.
Tarifs nets TTC - Service compris —

Merci de signaler toute allergie ou intolérance alimentaire lors de la commande.
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~__ Service du soir uniquement

du mercredi au dimanche

3 ENTREES «

—

Burrata aux légumes croquants 10€ MENU GOURMAND
Carpaccio de beeuf Charolais 10€ c2 A
Melon et jambon Serrano 10€ ENTREE AU CHOIX
Crostini au chévre frais et saumon fumé 10€ PLAT AU CHOIX

DESSERT AU CHOIX

Moules gratinées a 1’aioli (8 pieces) 12€

2 PLATS «£

Poisson du moment 22€
Seiches a la plancha 22€
Tartare de beeuf au couteau d’Aubrac 22€

Magret de canard frangais,
sauce aux figues 22€

A choisir parmi les entrées,
plats et desserts a la carte.
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Un supplément de 4€
s applique pour les plats suivants :

* Moules gratinées a |'aioli

o Faux-filet 250 g — Aveyron /
Magret de canard francais, Massif central, sauce au poivre
sauce aux figues et foie gras poélé

fagon Rossini 26€
Faux-filet 250 g — Aveyron / Massif central,

sauce au poivre

¢ Magret de canard frangais,
sauce aux figues et foie gras poélé
facon Rossini

Accompagnement des plats :
pcrmnesdeterreenmzh&sﬁit&netlégmnesdurrmment

- SALADES REPAS 18€ £

Salade fra_lche.ur (salade, tomates, oignons, melon,
pastéque, burrata, jambon Serrano)

MENU ENFANT
— 12€ —

BOISSON + PLAT + DESSERT

Sirop, diabolo ou Coca-Cola

2ad

Salade de chévre (salade, tomates, cignions, toasts de chévre
chauds, crostinis de chévre frais aux légumes grillés)

DESSERTS S AP
Coupe glacée 2 boules, chantilly 6€
Dessert du moment 8€ Steak haché, frites
Meoelleux au chocolat, oy -
glace caramel au sel de Guérande 9€ Burger fiifee (24€)
Profiteroles au chocolat 9€

s

Glace enfant

Tiramisu aux fraises 9€

Assiette de fromages 9€

(9] Une cuisine maison, de saison et faite avec passion.
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Tarifs nets TTC - Service compris - Merci de signaler toute allergie ou intolérance alimentaire lors de la commande.



